
 

vi da il benvenuto 
 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 

provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 

personale in servizio. 

 

*  prodotto surgelato o abbattuto a bordo 



ANTIPASTI 

Tartare di Tonno €18,00 
con Burrata Pugliese e Fiammiferi di Verdura 
(Tuna tartare with Pugliese Burrata and Vegetable 
Matches) 

Capasanta* €16,50 
Capasanta abbrustolita su Crema di Piselli, Timo 
fresco e Limone tostato 
(Toasted Scallop on Pea cream, fresh Thyme and toasted 
Lemon) 

Insalata di Mare €13,50 
Seppie, Calamari, Gamberi, Noci, Pinoli, Rucola,  
Pomodorini e Aceto Balsamico 
(Seafood Salad with Cuttlefish, Squid, Shrimps, Walnuts, 
Pine Nuts, Rocket, Cherry Tomatoes and Balsamic 
Vinegar) 

Cozze €12,00 
Pepata 

Coperto €2,00 



Antipasto Calabrese €9,00 
Salumi misti, Formaggio e Olive 
(Mixed cured meats, cheese and olives) 

Caprese €7,50 
Pomodoro e Mozzarella  
(Tomato and Mozzarella) 
 
 
 

 

 

CONTORNI 
 

Patatine Fritte con Buccia* 
(unpeeled fries) 

€3,50 

Stick pollo* 
(Chicken sticks) 

€4,50 

Insalata Verde 
(Green salad) 

€3,50 

Insalata Mista €5,00 
Insalata verde, Rucola, Radicchio, mais 

(Green salad, Rocket, Radicchio, Corn) 

 



PRIMI 
Risotto al Nero di Seppia €13,50 
con Mazzancolle Tropicali, Scampo, Finocchietto 
Selvatico e Scorza di Limone 
(Cuttlefish Ink Risotto with Wild Fennel, Red Prawns, 
Scampo and Lemon Zest) 

Spaghetto con Alici €13,00 
Spaghetto con Alici Fresche, Pomodorini, Noci, 
Pinoli, Uvetta candita e spolverata di Pane Tostato 
(Spaghetti with fresh anchovies, cherry tomatoes, walnuts, 
pine nuts, candied raisins and a sprinkling of toasted 
bread) 

Spaghetto allo Scoglio* €14,50 
Gamberone Argentino, Seppia, Scampo, Cozze, 
Vongole, Calamari 
(Spaghetto with Argentine prawns, cuttlefish, scampi, 
mussels, clams, squid) 

Spaghetto con Polpa di 
Riccio e Bottarga  

€16,00 

(Spaghetti with sea urchin pulp and bottarga) 

Spaghetto all’ Amatriciana  €11,00 
Pomodoro, Pancetta e Cipolla 
(Spaghetto with Tomato, Bacon and Onion) 



SECONDI 
Tagliata di Tonno €18,00 
con Caponatina di Verdura, Carciofi Julienne e 
Pesto Morbido di Basilico e Mandorle 
(Sliced Tuna with Vegetable Caponatina, Julienne Artichokes and 
Soft Basil and Almond Pesto) 

Polipo* €17,50 
Tentacoli di Polipo caramellati su Crema di Porri e 
Patate 
(Octopus tentacles caramelized on Cream of Leeks and Potatoes) 

Baccalà in Tempura* €18,00 
Filetto di Baccalà in Tempura su  letto di insalatina di 
Finocchi, Olive Taggiasche, spolverata di Pomodori 
secchi e Maionese ai tre Pepi 
(Baccalà fillet in tempura on a bed of fennel salad, Taggiasca olives, 
sprinkled with dried tomatoes and three pepper mayonnaise) 

Fritto di calamari* €14,00 
(Fried squids) 

Fritto Misto* €18,00 
Calamari, Gamberone, Scampi e Mazzancolle  
(Mixed fried with Squid, Prawns, Scampi and Prawns ) 

Costata di Scottona alla 
Griglia 

€24,00 

(Grilled Scottona rib) 



 

PIZZERIA 
Margherita €5,50 
Pomodoro, Mozzarella 
(Tomato sauce, Mozzarella) 

Quattro Stagioni €10,00 
Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Olive, Porcini, 
Carciofi 
(Tomato sauce, Mozzarella, Cooked Ham, Olives, Porcini, 
Artichokes) 

Tropeana €8,50 
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla 
(Tomato sauce, Mozzarella, Tuna, Onion) 

Vegetariana €8,50 
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, 
Zucchine, Peperoni 
(Tomato sauce, mozzarella, eggplant, 
zucchini, ball pepper) 

 

 

Vesuviana €7,00 
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, olive 
(Tomato sauce, mozzarella, anchovy, olives) 



Tirolese €8,50 
Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Speck 
(Tomato sauce, mozzarella, speck, porcini mushroom) 

Montanara €7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, Cipolla 
(Tomato sauce, mozzarella, bacon, onion) 

Sud €8,00 
Pomodoro, Mozzarella, Salame, Olive, Nduja 
(Tomato sauce, mozzarella, salami, olives, nduja) 

Fuego €8,00 
Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, Nduja, 
Peperoncino 
(Tomato sauce, mozzarella, bacon, nduja, chili pepper) 

San Daniele €9,50 
Pomodoro, Mozzarella, Crudo San Daniele, 
Rucola, Grana 
(Tomato sauce mozzarella, San Daniele raw ham ,racked 
salad,  Grana) 

Calabrese €10,00 
Pomodoro, Mozzarella, Salame, Olive, Tonno, 
Mais, Peperoncino 
(Tomato sauce, mozzarella, salami, olives, tuna, corn, chili pepper) 



Del  Porto €9,50 
Mozzarella, Gamberi, Rucola, Salsa Rosa 
(Mozzarella, shrimp, racked salad, rose sauce) 

Norvegese €10,00 
Mozzarella, Salmone , Rucola 
(Mozzarella, salmon, racked salad) 

Italiana €9,50 
Mozzarella, Carciofi, Porcini, Pomodorini 
(Mozzarella, porcini mushrooms, artichokes, cherry 
tomato) 

Tricolore €8,50 
Mozzarella, Pomodorini, Rucola, Grana 
(Mozzarella, cherry tomato, racket salad, Grana Padano) 

Fresca €10,00 
Mozzarella, Pomodorini, Tonno, Mais, Grana 
(Mozzarella, cherry tomato, tuna, corn, Grana Padano) 

Zuccone €8,50 
Mozzarella, Crema di Zucca, Crudo San Daniele 
(Mozzarella, pumpkin cream, San Daniele raw ham) 

 



Brontese €10,50 
Mozzarella, Crema di Pistacchio di Bronte, 
Gamberi 
(Mozzarella, Bronte pistachios cream, ham) 

Sfiziosa €9,50 
Mozzarella, Crema di Zucca, Pancetta, Porcini, 
Stracchino 
(Mozzarella, pumpkin cream, bacon, mushrooms, 
Stracchino) 

Trentina €8,50 
Mozzarella, Radicchio infornato, Speck infornato, 
Stracchino 
(Mozzarella, oven chicory, oven speck, stracchino) 

Magnifica €9,50 
Mozzarella, Pomodorino Giallo, Pancetta, Grana 
(Mozzarella, yellow cherry tomato, bacon, Grana Padano) 

 

 
 
 

Tutte le nostre Pizze possono essere fatte Senza 
Glutine con un sovrapprezzo di €2,50. 



BIBITE 

Coca cola, Fanta, Sprite 
(lattina) 

€2,50 

The pesca o limone (lattina) €3,00 

Acqua in vetro (0.75lt) €2,50 

Acqua in vetro Ferrarelle(0.75lt) €2,50 

BIRRE 
Alla Spina 
Stella Artois(20cl) €2,50 
Stella Artois(40cl) €4,50 
Leffe Rouge (25cl)  €4,00 
Franziskaner (30cl)  €3,50 

In Bottiglia 
Corona €3,50 
Heineken €3,00 
 


	bc243f1f573744c778703649733ef5a22844adffca4628ef40d5e9b46d9544ca.pdf
	7eeda6229e1a922acb756d0b47fcf928177617f0796397fc7d6430a7f4bbf489.pdf
	4fdcb295504c1a89ba62378e035dbd3ab3503ecc679e4aaf351a60c103f6466e.pdf
	666f0d799f091940764602b072f712eec1cbf9cfc4b06ec334a93eba3b32d929.pdf

	b15c6d60f0d19cf3fb946be2050798de795cf7844245a1039a91f578c5e9df57.pdf
	eba1e311f31b815d5d724eb4fd4d7af9326ee7b570efbfe213e8049f94f763bc.pdf
	bc243f1f573744c778703649733ef5a22844adffca4628ef40d5e9b46d9544ca.pdf
	3dd74fae1aba3948c4dfd20a619d33a896cd0520db6c7b4c6580e51467233c94.pdf


